
 

 

наибольшим спросом. ассмотрим показатели ассортимента магазина на примере кофе.

Кш=38/58*100%=65,5%Кш=38/58*100%=65,5%

Полученные результаты показали, что широта оптимальна для данного типа магазина.

Полнота ассортимента (Кп) - это соответствие фактического наличия видов товаров разработанному ассортиментному
перечню, существующему спросу. Выражают полноту ассортимента через коэффициент полноты ассортимента. 
Коэффициент полноты (Кп) — отношение действительного показателя к базовому.

Показателями полноты ассортимента служат: действительный показатель полноты (Пд) - характеризуется 
фактическим количеством видов или наименований товаров однородной группы (наименования торговых марок 
кофе);

Базовый показатель полноты (Пб) - характеризуется регламентируемым или планируемым количеством товаров 
однородной группы.

Полнота рассчитывается по формуле:

Кп=Пд/Пб*100,

Где, Кп- коэффициент полноты;

Пд- действительная понота;

Пб- базовая полнота.Пб- базовая полнота.

Кп=43/58*100=74%

Полученные результаты показали, что полнота оптимальна для данного типа магазина. Чем ближе этот показатель к 
100%, тем полнее ассортимент торгового предприятия.

II. 
Сбор информации об объекте практики 
и анализ содержания источников
2.3. Изучение классификации, ассортимента и основных торговых марок группы однородных товаров

Вышеуказанные документы устанавливают объем обязательной информации на любом пищевом продукте 

7) наименование и место нахождения изготовителя пищевой продукции или фамилия, имя, отчество и место 
нахождения индивидуального предпринимателя - изготовителя пищевой продукции (далее - наименование и место 
нахождения изготовителя), а также в случаях, установленных настоящим техническим регламентом Таможенного 
союза, наименование и место нахождения уполномоченного изготовителем лица, наименование и место нахождения союза, наименование и место нахождения уполномоченного изготовителем лица, наименование и место нахождения союза, наименование и место нахождения уполномоченного изготовителем лица, наименование и место нахождения 
организации-импортера или фамилия, имя, отчество и место нахождения индивидуального предпринимателя-
импортера (далее - наименование и место нахождения импортера);

8) рекомендации и (или) ограничения по использованию, в том числе приготовлению пищевой продукции в случае, 8) рекомендации и (или) ограничения по использованию, в том числе приготовлению пищевой продукции в случае, 8) рекомендации и (или) ограничения по использованию, в том числе приготовлению пищевой продукции в случае, 8) рекомендации и (или) ограничения по использованию, в том числе приготовлению пищевой продукции в случае, 
если ее использование без данных рекомендаций или ограничений затруднено, либо может причинить вред 
здоровью потребителей, их имуществу, привести к снижению или утрате вкусовых свойств пищевой продукции;

9) показатели пищевой ценности пищевой продукции;

10) сведения о наличии в пищевой продукции компонентов, полученных с применением генно-модифицированных 10) сведения о наличии в пищевой продукции компонентов, полученных с применением генно-модифицированных 
организмов (далее - ГМО).

11) единый знак обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза.

 

 

II.    Исследовательско-аналитическая часть. 

Для транспортировки мясных полуфабрикатов, животных жиров, сливочного масла и других скоропортящихся 

Санитарный паспорт транспортного средства.

•Без него перевозить продукты питания запрещено. Этот документ выдается сроком на полгода и подтверждает 
подходящее состояние автомобиля для транспортировки пищевой продукции. В него записываются сведения о 
проведении санитарных обработок.

Медицинская книжка водителя.

Водитель, перевозящий продукты, обязан иметь личную медкнижку, в которой отражены сведения о 
прохождении медосмотров.

 

II. II.   
Сбор информации об объекте практики 
и анализ содержания источников
2.8. Изучение нормативно-технической документации

III. Проектно-экспериментальная часть

3.1. Оценка маркировки образцов потребительских товаров 

Распаковывают консервы в стеклянные или жестяные банки различной ёмкости. На корпус банки наклеивают 
этикетку с указанием данных, характеризующих товар. На крышках металлических банок производят 

 

Вывод: Исследуемые образцы плодоовощных консервов

(Бондюэль, Коррадо, Главпродукт) по содержанию маркировки соответствует Требованиям Технического 
регламента Таможенного Союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее  маркировки»

 

 

IV. Заключение.
Выводы и рекомендации по результатам 
прохождения производственной практики
(по профилю специальности)

Руководство магазина «Пятерочка» должно разработать, внедрить и поддерживать в рабочем состоянии 
программы, позволяющие:

1) снизить вероятность того, что среда хранения станет источником возникновения опасностей, угрожающих 
сохраняемости товаров;

2) предупредить биологические, химические и физические загрязнения товаров, включая взаимное загрязнение 
разнородной продукции.

В перечень мероприятий по предотвращению инфицирования закладываемых на хранение товаров 
микроорганизмами, вызывающими их порчу, включается дезинфекция складов, оборудования и тары. Это 
позволит избежать опасности утраты микробиологической безопасности. Для дезинфекции складов применяют 
обработку сернистым ангидридом, формалином, озоном.

Для предупреждения возникновения опасности утраты биологической безопасности за счет повреждения 
товаров насекомыми или мышевидными грызунами проводят дезинфекцию и дератизацию складов 
химическими и механическими методами.

Кроме того, производится ремонт оборудования, тары, складских и вспомогательных помещений. Проверяется и
при необходимости налаживается контрольно-измерительное оборудование, системы воздухообмена и 
охлаждения. Составляется план (схема) размещения разных товаров в складах с учетом их технологических 
особенностей.


